
Menu Déjeuner
ラ ン チ メ ニ ュ ー

Last Order 14:30

※ 食物アレルギーがご心配なお客様は事前にスタッフまでお尋ねください。

※ 各料理の写真はイメージです。日によって付け合わせが変更となる場合がございます。

※ ランチのコーヒー、紅茶はグランドメニューの銘柄と異なります。

日替わり前菜二品 ＋ メイン一皿 ＋ お飲み物付き

M E N U  D É J U N E R

豚すね肉の煮込み
～マスタードソース～ 〈バゲット付き〉

柔らかく煮込んだ豚すね肉を

肉の旨味溢れ、ほど良い酸味の効いたソースで

¥ 3,520

サーモンのオレンジコンフィ
～西洋ごぼうのソース～ 〈バゲット付き〉

オレンジの香りを移し、柔らかく仕上げたサーモンを

甘みを引き出した西洋ごぼうのクリーミーなソースで

¥ 2,970

マグロの生ハムとイチジクのサラダ 〈バゲット付き〉

スパイスの効いた自家製マグロの生ハムと旬のイチジクをサラダ仕立てに

ヘーゼルナッツの芳ばしいドレッシングと共に

¥ 2,530

B O I S S O N S お飲み物

・グラスワイン ( 泡／白／ロゼ／赤 )  80ml

・コーヒー（ HOT ／ ICE ）
・紅茶（ HOT ／ ICE ）

・ハーブティー（ HOT ／ ICE ）
・ソフトドリンク（ジンジャーエール ／ オレンジジュース）

各セットドリンクおかわり

＋￥550

¥ 2,640

ポルチーニ茸のクリームリゾット
香り高いポルチーニを使用した濃厚なリゾット

※当店のお米は国産米を使用しております

D E S S E R T デザート

・本日のデザート ※内容はスタッフへお尋ねください。 ¥ 550

各お料理とのペアリングのおすすめを

グラスワインメニュー(別料金)からも

ご紹介いたします


